La fondue en distributeur automatique:
une idée qui cartonne et qui essaime

CONSOMMATION - La laiterie de Belfaux s’est dotée il y a plusieurs mois d'un
distributeur a fondues opérationnel 24 h sur 24. Un concept repris & Oron-la-Ville.

CHRISTOPHE SUGHNAUX

La fondue ne crée pas seule-
ment la bonne humeur. Elle
cartonne également dans le
distributeur automatique ins-
tallé en automne 2005 devant la
laiterie Eggertswyler & Belface
#Le succés a détd au rendez-vous
diss be départ et il 5'est renforce
au fil. des mois. La 1% jamvier
dernier, nous avons dii réap-
provisionner trois fois 'appa-
reil durant la journées, ex-
pii@x%neﬂggmmier

Comment est née cette idée
de distributenr & fondues? Cari-
ne et son mar Michel Eg-
gertawyler expliquent que leur
but  était de dépanner une
clientéle parfois coincée par les
homaires «un peu limitése du
magasin dela laiterie, of ce sans
faire appel & du personmel sup-
plémentaire. «Onavait enteéndy
parler de distributeurs & pain et
4 fleurs et ona décidé de tenter
le coup avee du fromage.s

Réactions immédiates
le ‘couple prend alors
contact avec une entreprise
spécialisée dans les appareils
de dismibution  automatique.
Celle-ci  mlest parait-il pas
convaincue pat le projet, miis
acoepte’ d'adapter. les rayon-
nages d'une de ses machines
que les Bgpertswyler rachetent
d'oceasion. Coli de investis-

sgment: 15000 francs,. achat
.d:ﬁ'ﬁmﬂmpﬁmppﬂrthm

d'un monnayeur compris,

Le distributeur est aliments
aver 10 kg de fondue moitie-
mioitié et 6 kg de pure yacherin.

it une trentaine de sachets de

500 et 600 grammes D
l“-rdmaéakmlme. dey portons
de bomage ou des tommes
complitent I'assortiment.

Trouver un pain spécial
Ouelles omt 606 les réactions
des clients? «Elles ont plurdt éeé
positives et notre automate a
tout de suite beancoup fait par-
ler de hui. On 2 eu des échos de
la Broye jusu'a la Gruyeres, ra-
conte Carine Eggertswyler, «11
parait qu'on permet d'assouvie
toutes les pulsions de fondues!s

Carine Eggertswyler, de |a laiterie de Belfaux, a di réapprovisionner trois fols I'automate le 1= Janvier dr. ALAIN u.uc

[FYaucuns s& somt néan-

muoins posé des questions surla
conservation des produits, La

fomdue vendue su magasind Le
prix, qui est 2 francs plus élevé
par kilo.

«La principale difficulté a
&té de dénicher du pain précuit
quinesoit pas congelé et dont la
forme soit adaptée 3 'automa-
tew, poursuit Carine Eggertswy-
ler, «Mous avoss heurensement
trouvé une solution avec la
boulangerie duView-Grenier &
Grolley qui a accepté de nous
fabriguer un tel produit.» Resie
donc aux amateurs a prévoir le
coup de blane, qui ne figure pas
dans la liste des produits distri-
bués par l'automate, |
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